% Plaisance .

Fronton

Lakaat-e-barzh

Expression populaire bretonne qui signifie « Mets dedans »

% APPELLATION
Vin de table.

& MILLESIME
2018.

@ CONDITIONNEMENT

Bouteille Tradition Blanche 75 cl
Alc/Vol : 11 % vol + 40 grammes de sucres residuels.

© PRODUCTIONTOTALE

Environ 5 000 bouteilles.

© ENCEPAGEMENT

100% muscat de Hambourg.

Plaisance % NATURE DU SOL
: ‘\kddt-c—békzh Situé sur la plus haute terrasse du TARN (altitude 220m), il correspond
x aux alluvions anciennes, tres érodées, qui reposent sur le socle calcaire
et argileux du bassin sud-ouest. Selon I'altitude ou la pente, la couche
d’alluvions (cailloux, sables, limons) est plus ou Mmoins épaisse. Ainsi la
0UIS £y mARC PENAVAVRE 1 vigne colonise de facon plus ou moins importante le socle argileux, ce qui

3

VIN BIOLOGIQUE

permet une belle differenciation des vins par le terroir.

& VINIFICATION

Le Raisin est recolté autour de 13,5 % Pot, par deux tries. lls sont essentiellement
passerilles.
La fermentation se fait dans des cuves en inox, eéquipées d'une maitrise
thermique.

& ANALYSE SENSORIELLE

Ce Muscat est un vin naturellement doux. C'est un moelleux a I'équilibre
de 11% + 2.3% équivalent sucre soit environ 40 g/litre. Ce vin est un vrai
vin de fradition pour notre région. De part sa legereté, il se boit a I'apéritif
principalement, mais aussi sur des desserts comme les salades de fruit, ou
les cremes. Un vrai vin de plaisir en tfoute simplicitée.
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