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Le nectar de la douce soif

Des vignes situées sur la
plus haute terrasse du Tarn.

oila bien une appella-
tion qui n’a jamais eu
la grosse téte. Qui se
moque de se faire ap-
peler indifféremment
«fronton » ou « cotes-du-fronton-
nais» ("AOC officielle, reconnue en
1975). Qui ne revendique méme
pas sa proximité avec Toulouse. Elle
pourrait pourtant donner quelques
lecons & des AOC plus immodestes.
Les vignerons de fronton ne sont

pas prétentieux, mais beaucoup de
leurs vins de soif sont agréables et
d’un bon rapport qualité/prix.
Meéme la cave coopérative se mon-
tre de bon niveau. Tous portent dés-
ormais au plus haut la négrette, le
cépage de I'appellation.

Car, comme souvent, la ligne
qui leur fut recommandée dans les
années 70 était de gommer cette
originalité en assemblant ce cépage
haut en couleur avec le cabernet,

la syrah et méme le gamay. Marc
Penavayre était bien outillé pour
réfuter cette standardisation non
seulement triste, mais absurde. Cet
ancien chercheur aI'Institut natio-
nal de la recherche agronomique
travaillait sur les relations entre les
terroirs et les cépages avant de
rejoindre, au début des années
90, le domaine familial de Cha-
teau Plaisance. Il a agrandi le
vignoble, situé sur la plus
haute terrasse du Tarn consti-
tuée de cailloux et graves qui
font peiner la vigne.

Il lui impose aussi un
sévere régime naturel. Marc
Penavayre a su ainsi montrer
que, bien surveillée, la né-
grette pouvait dépasser en
subtilité cette exubérance
colorée et aromatique un peu
facile de violette qui a fait sa
réputation. Ce n’est pas avec
la négrette qu'’il fallait rompre
mais avec le productivisme
qui la rend vulgaire. La cuvée

de base de Chateau Plaisance
(75 % de négrette) constitue ainsi
un point d’équilibre entre simpli-
cité, gourmandise et originalité que
I'on aimerait trouver derriere
toutes les étiquettes de vin d’ap-
pellation régionale. Sans méme
parler de son prix, lui aussi habi-
tué a la modestie. A boire un peu
frais, sous la tonnelle et sur une
grillade saignante.m EiC.
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